
完全人工光型植物工場で栽培・生産される

安全・安心の野菜をお届けします！

超低生菌で使いやすい
ベジファクトリーの野菜

We Supp
ly Safety

!

小売・量販企業のお客様課題
・天候不順や自然災害のために商品の仕入れが
安定しない。価格も乱高下が激しい。
・売れ行きが不透明で販売計画が立てにくい。
・安全かつ新鮮で品質の高い商品が求められている。
・消費者のニーズが多様化している。

▼
ベジファクトリーの野菜なら
季節・天候に関わらず、毎日同じ価格・同じ品質の
野菜が安定的に供給できます。
鮮度長持ちだから棚持ちも良く、大きく立派で
お得感があり店頭で見栄えもします。
無農薬・超低生菌だから、安心・安全。健康志向の
お客様の要望にお応えします。
虫や土もなく清潔で、さっと洗うだけですぐ
食べられて便利です。

外食・中食・惣菜企業のお客様課題
・予期せぬ天候不順や自然災害により原料の安定的な
調達に苦労している。
・洗浄・殺菌・異物除去などの工程を簡略化したい。
・人手・スペースの制約があり店舗調理を簡素化したい｡
・衛生管理を徹底して、商品の安全性を高めたい。
・食品ロス問題に取り組みたい。

▼
ベジファクトリーの野菜なら
天候に左右されず、一年中安定的に高品質野菜が
調達できます。
洗浄工程に手間をかけず、省人化でコストダウンを
実現できます。
無農薬・超低生菌のロングライフ野菜で、安心・
安全｡植物工場産だから、トレーサビリティも万全。
廃棄率削減に貢献、商品の消費期限延長も。

安全 美味しい
野菜で笑顔の食卓

ロングライフの
野菜だからお店で
長持ち

植物工場で
無農薬の野菜を生産

植物工場野菜のご提案



■お問い合わせ
株式会社ベジ・ファクトリー
〒344-0067　埼玉県春日部市中央6-8-19　種村ビル3F
TEL：048-876-8603　FAX：048-876-8604　E-mail：info@vege-factory.co.jp 
https://www.taikisha.co.jp/vegefactory/

「Puri菜(ぴゅりな)」
植物工場システム「べジファクトリー」で育てた
野菜を、Puri菜ブランドとして展開していきます｡

持続可能な農業の実現
(株)ベジ・ファクトリーは、大気社の環境エンジニアリング
技術を活かし、プラント建設から野菜の生産・販売まで
一貫したソリューションをお客様に提供いたします。近年、
社会的ニーズが高まっている食料の安定供給や野菜の
ロングライフ化・食品ロス削減に対し、さらなる貢献を
目指します。

コロワイドグループは原材料の調達を重要課題の一つととらえ、「一次産業へ
の参入強化」をテーマに養殖事業や水耕栽培事業に注力しています。水耕栽培
は、ベジ・ファクトリーさんからリーフ系レタスなど幅広く仕入れ、将来的には
プラント建設や商品の共同開発などを強化したいと考えています。
現在は『FRESHNESS BURGER』で使用するグリーンカールレタスを当社工
場に納入いただいております。洗浄作業が簡素化され、商品提供のしやすさが
向上するなどの利点を感じています。また、同チェーン店は活動方針の一つと
して環境保全を掲げており、サステナブルな食材の導入に積極的です。植物工
場産野菜は食品ロスの解決にもつながります。
当社は給食事業も展開していますが、社員食堂などに外食のノウハウを生かし
たおいしい食事を提供する上で、加工時間が短く、安全安心で安定調達できる

植物工場産野菜に大きな信頼を寄せて
います。医療・介護施設向けにふさわし
い野菜なども共同開発できればと考え
ています。

■工場所在地　埼玉県北葛飾郡杉戸町本郷558-1

■会社プロフィール
コロワイドグループは、国内外に直営・FC店合わせて20の業態、2,785店舗を展開（2022
年3月期）。コロワイドMDは、グループの原材料調達から製造・加工、物流を一括管理して食
材を供給。原材料起点のメニュー開発やサプライチェーンの短縮化など、マーチャンダイジ
ング機能の強化を追求されています。

ベジ・ファクトリーの野菜は、食品会社様・小売店様から
高い評価をいただいております！

超低生菌で使いやすい
ベジファクトリーの野菜

拡大する事業に対応し、
原材料調達の課題を解決

気候変動による農作物の仕入れへの影響から、計画生産される水耕栽培の葉
物野菜を多く取り扱うようになりました。ベジ・ファクトリーさんの工場から、当
社の寮事業を中心に、フリルレタス、カフェ業態にはフリルレタス、リーフレタス
などを納入いただいています。
植物工場産野菜の利点として、店内調理で軽く水洗いするだけで使用できる
ので、殺菌・洗浄にかかる時間を短縮できます。調理場が広くない事業所もあ
り、食材の下準備に時間がかかると他の作業が滞ってしまいます。その点、ベ
ジ・ファクトリーさんの商品は、洗浄はもとより、包丁を一回入れるだけで簡単に
お皿に盛ることができるため、調理工数が削減できて助かります。根元のほう
まで使えて廃棄ロスが少ないことも利点です。
一方、取扱商品として、サニーレタスのような色の付いた野菜や球レタスの種類

がもっと増えるとなお良いと思っています。配送
コストの抑制など、今後も協働して解決すべき課題
に取り組みたいと思います。

■会社プロフィール
1979年に給食受託事業からスタートし、現在は、学生寮・社員寮を運営する「寮事業」、ビジ
ネスホテル『ドーミーイン』およびリゾートホテルを運営する「ホテル事業」へと拡大。ビジネ
スホテルチェーンでは地産食材やご当地メニューなど、地域色を出した食事に注力されて
います。

安定した品質で、作業時間
短縮・工数削減に貢献

株式会社
共立メンテナンス
ご担当者様

C U S T O M E R S

V O I C E C U S T O M E R S

V O I C E

※上記以外の野菜もご相談ください。

株式会社
コロワイドMD
経営企画室 大木 涼子さん

植物工場野菜のご提案

生産品目
フリルレタス・サンチュ・グリーンリーフ・レッドフリルなど

ベジファクトリーの野菜なら
食品ロス削減

廃棄部5％廃棄部5％ 廃棄部50％廃棄部50％
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